
— proposiciones del día —Solamente al medio día y de lunes a viernes/No incluye el fin de semana y los días festivos

Entrada : 8.00
*

Plato del día* : 12.00
*

Postre del día  : 7.00 
*

1 Entrada, 1 Plato del día, 1 Café : 19.50
*

1 Plato del día, 1 Postre del día, 1 Café : 19.50
*

1 Entrada, 1 Plato del día, 1 Postre del día : 22.00

— menú vegetariano 26.00 — 
 

Sopa de verduras de temporada (de abril a octubre)
o

Ensalada con zanahoria, pepino, tomate cherry,
Col China, cebolla morada, rábano, nueces (7,11) (de noviembre a marzo)

*
Tortilla con Truffonade (3)

(setas y trufa blanca)
o

Compota de verduras de temporada, Scarmozza ahumada, papaad (6,7,13)

*
Budin de lino con manzanas caramelizadas

o
Sorbetes, salsa de frutas, macaron (3,11)

(Mango, limón, grosella negra, frambuesa)

— menú de niños 12.50 —
(Hasta 10 años)

Filete de pollo empanado casero, verduras o patatas fritas (1,3)

*
Helado de vainilla o fresa o chocolate o limón (1,3,6)

Alergenos
1)Gluten, 2) crustáceos, 3) huevo, 4) pez, 5) miseria, 6 leche, 7) nueces, 8) apio, 9) mostaza, 10) sesamo, 

11) sulfitos, 12) semilla, 13) frutos secos



— menu 32.00 —  
— entrada —  

Salmón marino con eneldo y limón, cebolla morada, .....................15.50
crema de ramado picante, remolada, lechuga mixtas (1,6,11) 
Vitello tonnato: Carpaccio de ternera, crema de atun, ..................................15.50
alcaparras, anchoas, lechugas mixtas, (4,6,11)
Compota de verduras de temporada, Scarmozza  ...............................................13.50
ahumada, papadum (6,7,13) 
Foie gras semi-cocido con especias, pan brioche,  .................................................18.00
chutney de temporada (1)

— plato — 
Filete de Atún, salsa provenzal, verduras salteadas (4) ................................ 22.50
Pato confitado, salsa de miel, albaricoque,  .............................................................. 18.50
patatas nuevas con tomillo (11,13) 
Filete de ternera, salsa de pimienta, patatas fritas y lechuga (6,11) .........18.00
Tartar de ternera modo Italiano (Queso parmesano,.................................. 18.50
 alcaparras, tomate seco)  patatas fritas (3,6,11)

— postre — 
Plato de 2 quesos Aoc (6)....................................................................................................................8.00
Budin de lino con manzanas caramelizadas ...............................................................8.00
Macaron de la casa, crema de chocolate blanco,  .......................................................9.00
pistacho, praliné (3,6,7)
Postre de chocolate, praliné crujiente y haba Tonka (3,6,7)......................9.00
Parfait helado con Brandy de frutas ................................................................................. 10.00 
y frutas de temporada (1,3,6,11)

.

Alergenos
1)Gluten, 2) crustáceos, 3) huevo, 4) pez, 5) miseria, 6 leche, 7) nueces, 8) apio, 9) mostaza, 10) sesamo, 

11) sulfitos, 12) semilla, 13) frutos secos



— nostras especialidades — 
(no incluido en el menu)

— entrada —  
Lonja de jamón Selva negra, cebolla morada (1,11) ..................................... 13.50 
3 Tostadas de tartar de ternera modo Italiano (1,3,6,11) ........................ 14.50
Pequeño camembert asado con tocino, mezclum,  .................................... 16.00
tostadas (10 minutos de cocción) (1,6)
Foie gras de pato braseado al vino Sauternes ........................................................ 28.50 
y brioche tostado (1)

— plato — 
Pasta gambas con tapenade de tomate .......................................................................... 22.50 
y Scamorzza ahumada (1,2,3,6)
Hamburguesa de pato desmenuzado, Tomme, ................................................... 20.50 
patatas fritas, ensalada (1,3,6,11)
Pechuga de pato entera con miel y albaricoque, ................................................ 28.50
patatas con tomillo (1,11,13) 
Chuletas de cordero a la parilla, salsa verde de menta y limón, ...... 26.00 
verduras fritas (11)
Tournedos de ternera con foie gras de pato , jugo corto, ........................ 35.00
patatas nuevas con tomillo (11)

 

Alergenos
1)Gluten, 2) crustáceos, 3) huevo, 4) pez, 5) miseria, 6 leche, 7) nueces, 8) apio, 9) mostaza, 10) sesamo, 

11) sulfitos, 12) semilla, 13) frutos secos



— salades —Toscane Tomates, mozzarella di búfala, albahaca (de junio a septiembre) (6,11) ................................................... 15.00
Potagère Lechuga, pepino, zanahoria, col China, tomate cherry, cebolla morada, rábano, nueces  (11,12) .................. 13.50
Caprese Lechuga, queso de cabra caliente, manzana, miel, nueces, pan tostada (1,6,7,11,13) .................................. 15.50
César Lechuga, filete de pollo, tomate, huevo, picatostes, Parmesana, salsa blanca (1,3,6,9,11) .....................................16.50
Atlantique Salmón marino con eneldo y limon confitado, cebolla morado,  ........................................................... 16.50
picatostes, tomate cherry, rabano (1,4,6,11)

Landaise Lechuga, mollejas confitadas, magret de pato ahumado, foie gras, piñones (1,11,12) ..................................................18.50

— panqueques salados —  
Vénus Huevo , jamón , queso (1,3,6,11) .................................................................................................................11.50
Jupiter Queso, jamón, champiñones a la crema (1,6,11) ............................................................................................12.50
Uranus Mozarella, queso, jamón,  pesto,  tomate (1,6,11) ...........................................................................................13.50
Pluton Emmental, queso de cabra, piñones, tomate seco, cebollino (1,6,7,11) ..................................................................13.50

— tortillas — 
Queso y jamón (3,6,11) ...................................................................................................................... 12.00
Queso, jamón, champiñones (3,6,11) ...................................................................................13.50
Truffonade (setas y trufa blanca) (3,11) ............................................................................13.50

— para compartir —
Plato mixto .............................................................................................................................................. 20.50
Salchicha, jamón Salva negra, pechuga de pato ahumada, surtido de quesos del país, mantequilla, pepinillo

Tapas à l’unité
Pesto rosso, toast (1) .............................................................................................................................7.00
Rilletes de Pato o Grillons de Pato o Terrina campestre (3) ......................7.00
Gambas rosadas alioli casero (3,8,11) ............................................................................... 10.00
2 Tostada de tartar de ternere modo Italiano (1,3,6,11) .............................. 10.00
Salchicha entera (200g)  .......................................................................................................... 12.00
Plato de papas fritas .........................................................................................................................6.00

Extra mantequilla ..............................................................................................................................................1.00

Alergenos
1)Gluten, 2) crustáceos, 3) huevo, 4) pez, 5) miseria, 6 leche, 7) nueces, 8) apio, 9) mostaza, 10) sesamo, 

11) sulfitos, 12) semilla, 13) frutos secos



— crèpes —Producto no disponible de 12 a 15 horas

Azúcar ............................................................................................................................................................. .5.50
Confitura albaricoque, fresa, arándano ..............................................................................................................6.00
Zumo de limón ......................................................................................................................................6.00
Chocolate .....................................................................................................................................................7.00
Luciole Caramelo de mantequilla ...............................................................................................................................7.00
Potiok Chocolate y helado vainilla ...........................................................................................................................8.00
Ourson Plátano,  chocolate, helado, nuez de coco, chantilly .................................................................................................................................9.00
Cigogne Manzanas caramelizadas, helado vainilla, chantilly .........................................................................................................................9.00

— copas de helado (1,3,6,7) —  
Perroquet Sorbetes piña, frambuesa, mango, frutos frescos ........................................................................................9.00
Hibou Helado de café, caramel, crema de café, chantilly, merengue .................................................................................9.00
Geai Helado de chocolate, nuez de coco, crema de chocolate, chantilly, macarrones ......................................................................9.00
Dame blanche Helado vainilla, crema de chocolate, chantilly ...............................................................................8.50
Chocolat liégeois Helado de café, vainilla, crema de café,  chantilly ................................................................8.50
Café liégeois Helado de café, vainilla, crema de café,  chantilly .............................................................................8.50
Bana Split Helado de vainilla, fresa,chocolate, plátano, crema de chocolate, chantilly ..................................................9.00
Mésange Sorbete limon, Vodka, macarron de St Emilión ............................................................................................10.00
Hirondelle Helado café, Cognac, macarron de St Emilión ......................................................................................10.00
Coccinelle Sorbetelimón, frambuesa,cassis, chantilly, crema de Cassis ...................................................................11.00

La bola de helado .....................................................................................................................................3.00
2 bolas ......................................................................................................................................................................5.50
Crema batida extra (6)  .........................................................................................................................2.00
Helados : vainilla, chocolate, café, fresa, nuez de coco, caramelSorbetes : limón, piña, mango, frambuesa, casis

Alergenos
1)Gluten, 2) crustáceos, 3) huevo, 4) pez, 5) miseria, 6 leche, 7) nueces, 8) apio, 9) mostaza, 10) sesamo, 

11) sulfitos, 12) semilla, 13) frutos secos


